
 

 
Aperitif-Empfehlung 

„Loreley Entchen“ 
Weinbergpfirsichlikör mit Rieslingwein 

aufgefüllt mit Sekt vom Mittelrhein 
0,15l € 9,00 

 

Rheinfels - Menü 
 

Carpaccio von der roten Bete mit Ziegen-Frischkäse, 
Walnuss und Wildkräutersalat 

  
*** 

Pfifferling-Cremesuppe  
mit Croutons 

 
*** 

Gebratenes Wolfsbarschfilet 
an Weißwein-Sauce 

Selleriepüree und geschmorte Tomaten 
  

*** 
Brombeer-Balsamico-Sorbet 

 
*** 

Medaillon vom Rinderfilet 
an Rotwein-Sauce 

Pfifferlinge und Kartoffeltaler 
 

*** 
Loreley-Creme mit Cookies und Trauben 

 
€ 99 

 

4-Gang-Menü (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) € 79 

5-Gang-Menü (Vorspeise, Suppe, Zwischengang, Hauptgang, Dessert) € 89 

 
Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir Bestellungen des „Rheinfels-Menü“ nur bis 20 Uhr 

entgegennehmen. Sollten Sie unter Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, so teilen Sie uns dies bitte 
vorab mit. 



 
 

 
 
Vorspeisen  
 
Frischer Sommersalat        € 13 
cremiger Mozzarella und Nektarinen    
 
Carpaccio von der roten Bete mit Ziegen-Frischkäse   € 14 
Walnuss und Wildkräutersalat  
 
Sülze vom heimischen Rind mit Kräuterdip und Pfifferlinge  € 16 
 
Duette vom Lachs an Papaya-Mango-Salat     € 19 
 
 

 

Suppen 
 
Kraftbrühe vom Geflügel       € 11 
mit Gemüse-Brunoise und Reis   
 
Heidelbeeren-Buttermilch Kaltschale        € 12 
 
Pfifferling-Cremesuppe mit Croutons      € 14 
 

 
 

Vegetarisch 
 
Rote Linsen Dal mit Joghurt- Minze-Dip     € 23 
und Naanbrot  
 
Rote Bete Falafel mit gebratenem Gemüse, Rosmarinkartoffeln  € 27 
und Kräuterdip 
 
Pasta mit Tomaten, Macadamia-Sauce und Pfifferlingen   € 28  
 

 



 

 
 
 
 
Hauptgerichte 
 

In Mittelrheinriesling pochierter Kappeler Gockel     € 29 
auf Wurzelgemüse und Kräuterpolenta  
 
 
 
Eifler Schweinefilet an Rahmsauce       € 31 
glacierte Karotten und Tagliatelle 
 
 
 
Rumpsteak „Strindberg“        € 35 
Mediterranes Gemüse und Rosmarinkartoffeln  
 
 
 
Medaillon vom Rinderfilet an Rotwein-Sauce,     € 41  
Pfifferlinge und Kartoffeltaler   
 
 
    
Auf der Haut gebratenes Wolfbarschfilet an Weißwein-Sauce  € 29 
Selleriepüree und geschmorte Tomaten  
 
 
 
Medaillon vom Lachs an Senf-Sauce       € 33 
Gnocchi mit Pfifferlingen und Rucola 
 
 
 
Marinierte Riesengarnelen          € 34 
auf Papaya-Mango und Kräuterreis     



 

 
 
 
  

 
 
  

 
Dessert / Käse 
 
 
Loreley-Creme mit Cookies und Trauben      € 13 
 
 
 
Schokoladenküchlein mit hausgemachtem Bananen-Eis    € 14 
 
 
 
Sorbet-Duette auf Beerenkompott      € 15 
 
 
 
Variation von Beeren und Basilikum       € 17 
 
 
 
Käse-Spezialitäten         € 17 
dazu Vollkornbrot, Feigensenf, Salzgebäck und Butter  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Etwaigen Unverträglichkeiten sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter an, 

wir beraten Sie gern dazu! 

Zudem reichen wir Ihnen auf Wunsch die Liste aller verwendeten Zusatzstoffe & Allergene. 

 


