Aperitif-Empfehlung
,Loreley Entchen®
Weinbergpfirsichlikdr, Rieslingwein
aufgefiillt mit Sekt vom Mittelrhein
0,151 € 9,00

Zweierlei vom Kiirbis
mit Ziegenkdse und Wildkrautersalat

%k %

Kraftbrithe vom Hunsriicker Damwild
mit Gemiisewiirfel

% %k 3k

Auf der Haut gebratenes Felchenfilet
mit Zucchinigemiise

* 3k %k

Sorbet
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Medaillon vom Rinderfilet mit Krauterkruste
an Burgunder-Sauce, Kiirbisgemiise und Rosmarinkartoffeln

% % %
Parfait von Maronen
auf einem Preiselbeerspiegel und Kaffeebiskuit

£ 99

3-Gang-Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) € 69
4-Gang-Menii (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) € 79

5-Gang-Menii (Vorspeise, Suppe, Zwischengang, Hauptgang, Dessert) € 89

Wir bitten Sie um Verstindnis, dass wir Bestellungen ,,Rheinfels-Menii“ nur bis 20 Uhr entgegennehmen.
Sollten Sie unter Allergien oder Unvertriglichkeiten leiden, so teilen Sie uns dies bitte vorab mit.
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Carpaccio von der gerducherten Génsebrust
mit Pistazienvinaigrette, Rucola und Parmesan
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Génsekeule mit Orangen-Maronen-Sauce
Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelklof3
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Bratapfel mit Marzipan
auf Zwetschgenragout

€5

Herbstlicher Blattsalat mit Apfel-Trauben-Dressing €15
auf Rotkohl, marinierte Orangen und Kriutercroutons

Zweierlei vom Kiirbis €10
mit Ziegenkdse und Wildkriutersalat

Carpaccio von der gerducherten Génsebrust €19
mit Pistazienvinaigrette, Rucola und Parmesan

Gebratene Leber vom Hunsriicker Damwild ey
mit Rostzwiebeln und geschmorter Apfel

Génserahmsuppe mit Croutons el
Kraftbrithe vom Hunsriicker Damwild mit Gemiisewiirfel €14

Kiirbiscremesuppe mit Steirischem Kiirbiskernol €14



Ragout vom Hunsriicker Damwild
mit Semmelterrine, Preiselbeeren und Rucola

Génsekeule mit Orangen-Maronen-Sauce
Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelklof3

Filet vom Eifler Landschwein an Cognac - Pfefferrahmsauce
mit geschwenkten Karotten und Spétzle

Medaillon vom Rinderfilet mit Krauterkruste
an Burgunder-Sauce, Kiirbisgemiise und Rosmarinkartoffeln

Auf der Haut gebratenes Felchenfilet,
Zucchinigemiise und Basmatireis

Medaillon vom Lachs an Limetten-Sauce
auf einem Ragout von Gemiise und Kartoffeln

In Brosel gebratenes Kohlrabi-Schnitzel mit Tomaten-Sauce
an Auberginen-Paprika-Chutney und Pfannenkartoffeln

Gefiillte Paprika mit Gemiiseragout und Krauterreis

Tagliatelle mit hausgemachtem Tomaten-Pesto
gebratenen Pilzen, Rucola und gehobeltem Parmesan

€29

€31
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€24

€.26



Bratapfel mit Marzipan €14
auf Zwetschgenragout

Parfait von Maronen €16
auf einem Preiselbeerspiegel und Kaffeebiskuit

Komposition von Schokolade und Birnen €19

Kaése - Spezialitdten €l
dazu Vollkornbrot, Feigensenf, Salzgebédck und Butter

Etwaigen Unvertriglichkeiten sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter an,
wir beraten Sie gern dazu!
Zudem reichen wir Thnen auf Wunsch die Liste aller verwendeten Zusatzstoffe & Allergene.



